
Dossier d�inscription

A retourner impérativement avant le 15 octobre 2010



Déroulement du concours

• Les clients de Délifrance envoient leur candidature avant le 15 octobre 2010.

• Au plus tard 15 novembre 2010, Délifrance sélectionne les 4 recettes qui correspondent

le mieux aux critères du concours (gastronomie, facilité, nutrition, coût de revient).

• Les 4 finalistes présentent leur création devant un jury de professionnels de la

gastronomie en janvier 2011.

• Le lauréat défendra les couleurs de la Belgique lors de la finale internationale qui se

déroulera à Lyon en janvier 2011 (durant la foire Sirha).

Pourquoi participer

• Le concours Délifrance vous offre l�occasion de promouvoir gratuitement votre point de

vente. En effet, la réputation du concours du sandwich Délifrance n�est plus à faire et la

couverture presse est excellente. Grâce à la presse, le gagnant bénéficiera d�une

excellente publicité dans la presse.

• Les gagnants des années précédentes peuvent en témoigner, gagner le concours du
sandwich Délifrance résulte en une augmentation significative du chiffre d�affaires.

•  Vous gagnerez peut-être un magnifique week-end gastronomique en France.



Présentation du candidat

Société : …………………………………………………………………………………

Nom et prénom du candidat : ……………………………………………………….

……………………………………………………………………………………………

Fonction : ………………………………………………………………………………

Adresse complète : ……………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………….

Téléphone : ……….……………………………………………………………………

E-mail : …………………………………………………………………………………



Critères de sélection et barème de notation

Critères de sélection

Élaborer un sandwich à partir d�un pain Délifrance, sélectionné dans la liste ci-après :

� S7946 Triangle Héritage Céréales 100g
� S7927 Baguette Héritage Poolish 320g
� S5655 Demi-baguette Pave Rustique 145g
� S1835 Demi-baguette Prestige 120 g
� S6415 Demi-baguette grise Cœur de Graines 170 g
� S5574 Demi-baguette large 170 g
� S8610 Baguette Pavé Pavot 120g
� S2311 Panimix 160 g
� S2309 Panisun 160 g
� 78026 Baguette sans sel ajouté 280g
� S9742 Pan Bagnat Blanc 105g
� S9743 Pan Bagnat Son 105g

Le coût de revient MAXIMUM du sandwich est établi à 1,60 �

Barème de notation

Critères gastronomiques (base de 30 points)

– Originalité de la recette…………………………………………………….   10 points
– Esthétisme et Raffinement………………………………………………...   10 points
– Mariage des saveurs…………………………………………………………  10 points

Critères de restauration rapide (base de 20 points)

– Rapidité de préparation et facilité d�assemblage des ingrédients.. 10 points
– Facilité de consommation…………………………………………………… 10 points

Critères de nutrition (base de 30 points)

– présence d�au moins un fruit ou légume………………………………… 10 points
– présence d�au moins un produit laitier…………………………………   10 points
– présence d�au moins un ingrédient riche en protéines animales…. 10 points

Coût de revient � 1,60 Euros…………………………… 20 points

TOTAL�: 100 points



Description de votre recette de sandwich

Nom de votre création : ………………………………………………………….………………

Liste des ingrédients (pain et garnitures) :

Coût

de revient

de l�ingrédient

Prix achat

au kg

ou

à l�unité

Quantité

en grammes
ou

nombre
d�unités

Ingrédients



Mode de préparation (décrire précisément toutes les étapes) :

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

………………………………………………………………………

Combien de temps vous est-il nécessaire pour préparer vos ingrédients

et assembler votre sandwich�(en minutes)�? ………………………….……..

Joindre une photo de votre sandwich

Lieu………………………………………………….

Date�………………………………………………...

Signature

Renvoyez votre bulletin�à :
Délifrance

A l�att. de Senay Has

19, rue de l�Industrie

1400 Nivelles

ou remettez-le à votre délégué Délifrance


